Pohjala Catering

Meist:

Meie eesmargiks on pakkuda paindlikku toitlustusteenust vastavalt sindmuse formaadile ja
suurim tunnustus kiitus hea toidu ja teeninduse eest. Meeskonna kogemus ulatub aastasse
2007 ning oleme toitlustanud gruppe suurusega 10 kuni 1500 inimest. Meie laos on olemas ka
rohkelt peomdooblit, mille rentimine teenust toetab.

Toidud ja meniud:

Pohjala Catering lahtub pdhimdttest - koik mis on piisavalt kvaliteetne Eesti tooraine
hangitakse kodumaistelt turult. Oleme hoolikalt valinud oma tooraine tarnijad, kellest
mitmed on kodumaised puhta toidu talu- ja vaiketootjad. Lahtume meniide koostamisel, et
toit oleks voimalikult tervislik ja visuaalselt isudratav tagades korgtasemelise
maitseelamuse. Leiame, et ka traditsiooniline Eesti soogilaud ei pea olema tapselt see, mida
meie vanaemad samamoodi viimased aastakimned on teinud vaid kasutades samu
pohitodesid, kuid uuenenud tehnikaid ja lisandunud tooraineid saab see vastata tanapdeva
kulinaarse maailma tipptasemele. Peame oluliseks, et kohalikel toidupakkujatel on kohustus
vdliskulalistele Eesti toidu tutvustamine ja huvi tekitamine siinse toidukultuuri vastu.

Stiil ja visvaal:
Pohjala Catering kasutab nii toitude stiliseerimisel, saalide dekoreerimisel kui ka toidu

serveerimisel kaasaegseimaid disainilahendusi. Erinevate setup-ide puhul rohutakse tihti
looduslahedusele ja naturaalsetele materjalidele ning eeskujuks on Skandinaavia disain ja
New Nordic cuisine pohitded.
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Pohjala Catering

Kaikudega 6htus66gi meniid (meniu serveeritakse kaikudega lauda):

Valik I- 3 kdiguline 6htus66k 4o€+km/in:
Eelroog - peediga marineeritud heeringas, rostitud kartul, leivapuru 1909

Pearoog - rostitud hirvefilee, karulaugu kreem, vinnutatud tomati kaste, rostitud pastinaak,
aedkress 280g

Dessert - Sokolaadi kook, marja coulis 1309 G,L

Valik II-3 kaiguline 6htusook 45€+km/in:

Eelroog - Pliin graavilohe, madardika kreemi ja 6unageeliga 1509 G

Pearoog - rostitud pardifilee, pastinaagi puree, grillitud kodgiviljad, punase veini kaste -
3009

Dessert — juustukook, marja coulis 1209 G,L

Valik Ill-4 kaiguline 6htus66k 5o€+km/in:

Eelroog- maheveise tartar, hapusaia ohik 1409 G

Supikaik - brokkoliptree supp, kookosvaht 250ml

Pearoog - rostitud Iohefilee, bataat ja porgand, edamame ja chimichurri, roheline beurre
blanc, aedkress

Dessert —juustukook, marja coulis 1209 G,L

G=sisaldab gluteeni L=sisaldab laktoosi

* Menuude hinnad sisaldavad kohvi ja teed, leivavalikut, kannuvett
Miinimumtellimus 4o inimest, vaiksemad grupid kokkuleppel ja lisatasu eest

* Hind sisaldab koiki vajalikke ndusid toidu s6éomiseks ja serveerimiseks, riidest servjette ja
kelneriteenuseid koos ettevalmistuse ja |dpukoristusega.
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